
Tipo de Vinho
Ano de Colheita

Castas
Região

Classificação
Produção (nº de garrafas)
Data de Engarrafamento

Clima
Solo

Enólogo
Produtor

T.A.V.A.
Acidez volátil gr/l (ac. Acético)

Acidez Total (ac. Tartárico)
pH

Açucares Residuais g/l
Vinificação

Cor
Aroma

Boca
Longevidade

Aditivos

Garrafa
Tipo

Capacidade
Dimensão

Peso
Código de Barras

Caixa
Nº de Garrafas

Orientação
Dimensão

Peso
Código de Barras

Euro Palete
Nº de Camadas

Nº de cx p/camada
Peso

Vinho Tinto Regional Alentejano
2010
Moreto, Aragonez, Trincadeira
Alentejo
Vinho Regional Alentejo
N.D.
Novembro
Mediterrâneo
Xistoso e Arenoso
Prof. Virgílio Loureiro
Cooperativa Agrícola de Granja C.R.L.
13,50%
0,60
4,30
3,60
2,35
Pisa mecânica, fermentação alcoólica em ânforas 
de 10 toneladas com controlo de temperatura e 
curtimenta completa
Ruby
Frutos Vermelhos bem maduros
Equilibrado e harmonioso, com final longo e persistente
5 anos
Sulfitos

Bordalesa Elegância Antique 
750ml
Ø7,10cm/32,50cm
1,305 kg
560 2417 10024 0

6 Garrafas
Vertical
31,0x22,5x15,8
8,04 kg
1 560 2417 10024 7
0,80x1,20m
4 camadas
25 caixas
804 kg

RE
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Encostas d’ Alqueva REGIONAL

www.encostasdealqueva.pt

info@encostasdealqueva.pt-
Tel. 309 732 826 | Fax. 213 178 491

ENCOSTAS DE ALQUEVA é intenso na sua cor e no seu aroma frutado, 
com sugestões de framboesa. Na boca percebe-se um vinho macio arre-
dondado com taninos e acidez bem envolvidos, revelando-se irreverente 
no final longo, elegante e persistente.

BottleBox

Rua General Humberto Delgado nº 1 • 7885-274 Póvoa de São Miguel :: Rua dos Paióis nº8 • Oeiras Golf 2730-271 Barcarena



Encostas d’ Alqueva RESERVA

Tipo de Vinho
Ano de Colheita

Castas
Região

Classificação
Produção (nº de garrafas)
Data de Engarrafamento

Clima
Solo

Enólogo
Produtor

T.A.V.A.
Acidez volátil gr/l (ac. Acético)

Acidez Total (ac. Tartárico)
pH

Açucares Residuais g/l
Vinificação

Cor
Aroma

Boca
Longevidade

Aditivos

Garrafa
Tipo

Capacidade
Dimensão

Peso
Código de Barras

Caixa
Nº de Garrafas

Orientação
Dimensão

Peso
Código de Barras

Euro Palete
Nº de Camadas

Nº de cx p/camada
Peso

Vinho Tinto Reserva
2010
Alfrocheiro, Aragonez, Trincadeira, Moreto
Alentejo
Vinho Regional Reserva Alentejo
N.D.
N.D.
Mediterrâneo
Xistoso e Arenoso
Prof. Virgílio Loureiro
Cooperativa Agrícola de Granja C.R.L.
13,60%
0,58
4,45
3,53
2,25
Pisa mecânica, fermentação alcoólica em ânforas 
de 10 toneladas com controlo de temperatura e 
curtimenta completa
Ruby
Frutos Vermelhos
Equilibrado, com final longo e persistente
5 anos
Sulfitos

Bordalesa Elegância Antique 
750ml
Ø7,10cm/32,50cm
1,305 kg
560 2417 10097 4

6 Garrafas
Vertical
31,0x22,5x15,8
8,04 kg
1 560 2417 10097 1
0,80x1,20m
4 camadas
25 caixas
804 kg
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A

www.encostasdealqueva.pt

info@encostasdealqueva.pt-
Tel. 309 732 826 | Fax. 213 178 491

Rubi é a cor escolhida para este ENCOSTAS DE ALQUEVA RESERVA de aro-
ma intenso e profundo, notas de frutos vermelhos, ligeiro floral que lhe 
confere imprevista elegância. Na boca sente-se o perfil dos tintos desta 
região, tanino firmes e nobres, acidez equilibrada que lhe confere final 
longo e persistente. 

BottleBox
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Tipo de Vinho
Ano de Colheita

Castas
Região

Classificação
Produção (nº de garrafas)
Data de Engarrafamento

Clima
Solo

Enólogo
Produtor

T.A.V.A.
Acidez volátil gr/l (ac. Acético)

Acidez Total (ac. Tartárico)
pH

Açucares Residuais g/l
Vinificação

Cor
Aroma

Boca
Longevidade

Aditivos

Garrafa
Tipo

Capacidade
Dimensão

Peso
Código de Barras

Caixa
Nº de Garrafas

Orientação
Dimensão

Peso
Código de Barras

Euro Palete
Nº de Camadas

Nº de cx p/camada
Peso

Vinho Branco Regional Alentejano
2010
Roupeiro e Manteúdo
Alentejo
Vinho Regional. Alentejo
N.D.
N.D.
Mediterrâneo
Xistoso e Arenoso
Prof. Virgílio Loureiro
Cooperativa Agrícola de Granja C.R.L.
12,5%
4,80
N.D.
3,44
1,20
Fermentação em bica aberta com temperatura
Controlada a 23⁰ 
Cor citrina
Frutado
Elegante e persistente
3 anos
Sulfitos

Bordalesa Elegância Antique 
750ml
Ø7,10cm/32,50cm
1,305 kg
560 2417 10022 6

6 Garrafas
Vertical
31,0x22,5x15,8
8,04 kg
1 560 2417 10022 3
0,80x1,20m
4 camadas
25 caixas
804 kg

BR
AN

CO

Encostas d’ Alqueva BRANCO

www.encostasdealqueva.pt

info@encostasdealqueva.pt-
Tel. 309 732 826 | Fax. 213 178 491

ENCOSTAS DE ALQUEVA BRANCO é um vinho de cor palha, com aroma 
perfumado, notas criticas, tropicais e leve floral. Delicado na boca revela 
equilíbrio e suavidade. A frescura mantêm-se, com boa acidez que refr-
esca o conjunto.

BottleBox
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Tipo de Vinho
Ano de Colheita

Castas
Região

Classificação
Produção (nº de garrafas)
Data de Engarrafamento

Clima
Solo

Enólogo
Produtor

T.A.V.A.
Acidez volátil gr/l (ac. Acético)

Acidez Total (ac. Tartárico)
pH

Açucares Residuais g/l
Vinificação

Cor
Aroma

Boca
Longevidade

Aditivos

Garrafa
Tipo

Capacidade
Dimensão

Peso
Código de Barras

Caixa
Nº de Garrafas

Orientação
Dimensão

Peso
Código de Barras

Euro Palete
Nº de Camadas

Nº de cx p/camada
Peso

Vinho Rosé Regional Alentejano
2009
Moreto, Alfrocheiro
Alentejo
Vinho Regional Alentejo
N.D.
N.D.
Mediterrâneo
Xistoso e Arenoso
Prof. Virgílio Loureiro
Cooperativa Agrícola de Granja C.R.L.
12,5%
N.D.
4,80
3,44
1,20
Bica aberta com controlo de temperatura
Vermelho Vivo
Perfumado com notas de morango
Boa estrutura e final refrescante
3 anos
Sulfitos

Bordalesa Elegância Antique 
750ml
Ø7,10cm/32,50cm
1,305 kg
560 2417 10119 3

6 Garrafas
Vertical
31,0x22,5x15,8
8,04 kg
1 560 2417 10119
0,80x1,20m
4 camadas
25 caixas
804 kg
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Encostas d’ Alqueva REGIONAL ROSÉ

www.encostasdealqueva.pt

info@encostasdealqueva.pt-
Tel. 309 732 826 | Fax. 213 178 491

ENCOSTAS DE ALQUEVA, Regional Alentejano, Rosado 2009, é feito com 
duas castas tintas – Moreto e alfrocheiro – que tem um excelente desem-
penho vitícola na margem esquerda do Guadiana, dando assim origem a 
um vinho com as inconfundíveis notas de morango do Alfrocheiro, com 
boa estrutura e final refrescante. Deve ser servido a cerca 8ºC.
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